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Faszerki

To przepis mojej babci, u ktérej w domu przygotowywato sie jajka w ten sposéb od ,,zawsze”.
To jeden z niewielu przepisow, ktory przetrwat tyle lat, ze trudno okresli¢ jego wiek. Po dzi$
dzien to w naszym domu obowigzkowa pozycja w menu kazdych swiat. Sg doskonate jako
przystawka, mozna je podawaé zaréwno na zimno jak i na ciepto. Najbardziej lubimy w nich
potgczenie smaku lekkiej pasty jajecznej z chrupigca teksturg panierki.

Sktadniki:

¢ 10 jajek

* 3 {yzki gestej Smietany
e tyzka butki tartej

e peczek szczypiorku

* 5ol

® pieprz

® opcjonalnie majonez

e butka tarta do panierki
* masfo do smazenia

Przygotowanie:

Jajka ugotowac na twardo. Ostudzié. Przecig¢ wzdtuz na po6t razem ze skorupka (moja babcia
uktadata jajko w zagtebieniu wewnatrz dtoni i duzym nozem, jednym zdecydowanym
ruchem, dzielita je réwno na poét). Skorupki bedg potrzebne, wiec delikatnie wyja¢ z nich
potdwki ugotowanych jajek. Skorupki odtozy¢, nie wyrzucaé! Jajka pokroi¢ w drobng
kosteczke, dodaé posiekany szczypiorek, $mietane, butke tartg, sél i pieprz — do smaku.
Mozna wzbogaci¢ smak majonezem. Wszystko razem nalezy delikatnie wymieszaé i napetnic
skorupki powstatym w ten sposdb farszem. Opanierowac ptaska strone w bufce tartej i ktas¢
na goracy ttuszcz na patelni. Smazy¢ az sie zarumienia.

Mozna zastosowac do farszu inne dodatki: np. natke pietruszki, podsmazong cebulke, grzyby
czy suszone pomidory.

Z okazji nadchodzacych Swiat Wielkanocnych zyczymy Pafstwu, aby spotkanie przy
Swigtecznym stole byto przestrzenig do pielegnowania tradycji, przekazywania wartosci oraz

budowania wiezi rodzinnych.
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