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Rogaliki drozdzowe

Sktadniki:

e % szklanki mleka

e 4 tyzki cukru

e 5 dag drozdzy

e 3 szklanki maki

* 2 jajka

e szczypta soli

¢ 1 kostka masta lub margaryny do pieczenia

Przygotowanie:

W cieptym mleku z cukrem rozpuscié¢ drozdze. Nastepnie wymieszaé wszystkie sktadniki i
wstawic ciasto do lodéwki na godzine. Po wyjeciu uformowac rogaliki, utozy¢ na blaszce i
posmarowac mlekiem. Piec w piekarniku nagrzanym do 180°C na ztoty kolor. Rogaliki mozna
nadziewa¢ marmoladg przed zwijaniem.

Smacznego zyczy KGW Bystra



