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Placki ziemniaczane z oskubkami

Sktadniki:
Placki: Skiadniki: 1 Oskubki
Placki - 0,30 dag boczku
« 2 kg ziemniakow - 2 cebule
. . B - 2 cebule - 6 zabkow czosnku
e 2 kg ziemniakow - 2jaika - 0,10 dag smalcu
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e 2-3 nyZ kim ] ki pszenne) Placki: ziemniaki obraé i zetrze¢ na bardzo drobnych oczkach, dodaé starta cebule, przecisniety czosnek, rozmacone jajka
, . i make. Dodac sél i pieprz. Rozgrza¢ mocno ttuszcz i smazy¢ szybko na ostrym ogniu. Placki powinny by¢ cienkie i chrupiace.
. SO|, pleprz Oskubki: boczek i cebule drobno pokroi¢. Dodaé przecisniety czosnek. Wszystko podsmazy¢ na smalcu. Na usmazony
placek ziemniaczany dajemy fyzke oskubkéw, przykrywamy drugim plackiem. Dekorujemy tyzka kwasnej $mietany.
Oskubki:
e 0,30 dag boczku
e 2cebule
e 6 zgbkdéw czosnku
e 0,10 dag smalcu
Wykonanie:
Placki: Ziemniaki obrac i zetrze¢ na bardzo drobnych oczkach. Dodaé startg cebule,

przecisniety czosnek, rozmacone jajka i magke. Doprawié solg i pieprzem. Rozgrza¢ mocno
ttuszcz i smazyc¢ szybko na ostrym ogniu. Placki powinny by¢ cienkie i chrupigce.

Oskubki: Boczek i cebule drobno pokroi¢, dodac przecisniety czosnek. Wszystko podsmazy¢
na smalcu. Na usmazony placek ziemniaczany natozy¢ tyzke oskubkow, przykry¢ drugim
plackiem. Udekorowaé tyzkg kwasnej Smietany.



