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PRZEPIS NA PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI

Farsz:

e grzyby suszone
e cebula

e kiszona kapusta
¢ olej do smazenia
e sOl, pieprz

e 1kg maki

e 3tyzkioleju
e 3 szklanki wrzacej wody
e szczypta soli

Wykonanie:

Grzyby namoczy¢, lekko podgotowac, odcisngc¢ z nich nadmiar wody (mozna jej uzy¢ do
gotowania kapusty kiszonej). Miekkie grzyby usmazy¢ na matej ilosci ttuszczu. Cebule pokroié
i podsmazy¢ na ztoty kolor. Kapuste kiszong ugotowaé, a gdy wystygnie — odcisng¢ z niej
wode. Wszystkie sktadniki farszu zmieli¢ na grubym sicie, doprawi¢ do smaku solg i
pieprzem.

Make, wode, sél i olej wymieszac i wyrobi¢ na gtadkie ciasto. Rozwatkowac, wycina¢ kétka (o
Srednicy szklanki). Kazde kotko napetniaé farszem i zaklejaé, sktadajgc na pot. Gotowe pierogi
wrzucaé do gotujacej sie, lekko osolonej wody. Kiedy wyptyng na powierzchnie, po 3
minutach wyja¢ tyzka cedzakowa.
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